DECRETO N° 49.030, DE 9 DE MAIO DE 2025.

Dispde sobre a inspegdo e a fiscalizagdo industrial e
sanitaria de produtos de origem animal.

O GOVERNADOR DO ESTADO DE MINAS GERAIS, no uso de atribui¢ao que lhe confere
o inciso VII do art. 90 da Constitui¢do do Estado e tendo em vista o disposto na Lei Federal n° 1.283, de 18 de
dezembro de 1950, na Lei Federal n°® 7.889, de 23 de novembro de 1989, na Lei n° 11.812, de 23 de janeiro de
1995, e no Decreto Federal n® 9.013, de 29 de margo de 2017,

DECRETA:

CAPITULO
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° — Este decreto dispde sobre a inspe¢ao e a fiscalizag@o industrial e sanitaria de produtos de
origem animal.

§ 1°— As atividades de que trata o caput serdo executadas pelo Instituto Mineiro de Agropecuaria
— IMA, observadas as competéncias e as normas do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria — SNVS e do
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento — Mapa.

§ 2° — O IMA podera credenciar pessoas juridicas ou habilitar pessoas fisicas para a prestagdo
de servigos técnicos ou operacionais relacionados as atividades de inspecao industrial e sanitaria de produtos
de origem animal, com o objetivo de assegurar que os servigos técnicos e operacionais prestados estejam
em consondncia com o Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria — Suasa, sendo vedado aos
credenciados ou habilitados desempenhar atividades proprias da fiscalizagdo agropecudria que exijam o
exercicio especifico de poder de policia administrativa.

§ 3°— O IMA definira em portaria os processos de credenciamento de pessoas juridicas, os servigos
cujos credenciamentos serdo obrigatoriamente homologados e as regras especificas para homologagao.

§ 4° — O IMA definira em portaria os processos de habilitacdo de pessoas fisicas, observada a
competéncia profissional, de acordo com o conhecimento técnico requerido para a etapa, o procedimento ou o
processo para o qual o profissional sera habilitado, e as regras especificas para homologagao.

Art. 2° — Para fins deste decreto considera-se:

I — estabelecimento de produtos de origem animal sob inspe¢do estadual: qualquer instalagdo
industrial na qual sejam abatidos ou industrializados animais produtores de carnes e onde sejam obtidos,
recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados, fracionados, conservados, armazenados, acondicionados,
embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados, o pescado
e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados ou os produtos de abelhas e seus derivados,
incluidos os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal, conforme
legislacdo vigente;

1T — analise fiscal: analise efetuada por laboratério de controle oficial ou pela autoridade sanitaria
competente, em amostras coletadas pelos servidores do IMA;

IIT — analise em triplicata: analise laboratorial realizada em amostras coletadas em 3 (trés) unidades
amostrais, prova, contraprova e testemunha, as quais serdo compostas pelo mesmo lote, rotulo, apresentagao,
conteudo e composigao;

IV —anélise de prova: primeira analise laboratorial a ser realizada como parte da amostra coletada
em triplicata;

V — analise de contraprova: segunda analise laboratorial a ser realizada como parte da amostra
em triplicata que permanece em poder e responsabilidade do estabelecimento, a qual serd analisada quando o
resultado da amostra da analise de prova for contestado por uma das partes envolvidas, para assegurar amplo
direito de defesa ao interessado;

VI — analise de testemunha: a terceira analise laboratorial a ser realizada como parte da analise
em triplicata que permanece em poder do laboratorio, a qual sera analisada quando houver divergéncia quanto
ao resultado da andlise de prova e contraprova, sendo esse resultado definitivo, ndo cabendo interposi¢ao de
recurso;

VII — analise tnica: analise laboratorial realizada em amostra tinica, quando a amostra em triplicata
nao for possibilitada;

VIII — apreensdo: medida aplicada com vistas a evitar comercializagdo ou utilizagdo de produtos
de origem animal considerados improprios para o consumo ou de materiais improprios para utilizagao;

IX — aproveitamento condicional: destinagdo dada pelo servigo oficial a matéria-prima e ao
produto que se apresentar em desconformidade com a legislagdo para elaboracdo de produtos comestiveis,
mediante submissao a tratamentos especificos para assegurar sua inocuidade;

X — auditoria: procedimento técnico-administrativo conduzido por Fiscal Agropecuario com
formagao em Medicina Veterinaria, com o objetivo de:

a) apurar o desempenho do servico de inspecao estadual junto aos estabelecimentos sob inspe¢ao
e nas unidades descentralizadas do IMA;

b) avaliar as condig¢des técnicas e higi€nico-sanitarias dos estabelecimentos registrados;

¢) apurar o desempenho do servigo de inspe¢ao municipal de um unico municipio ou organizado
na forma de consorcio intermunicipal;

XI — Boas Praticas de Fabricacdo — BPF: condi¢des e procedimentos higiénico-sanitarios e
operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de produgdo, com o objetivo de garantir a inocuidade, a
identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem animal;

XII — condenagao: destinagdo dada pela empresa ou pelo servigo oficial as matérias-primas e
aos produtos que se apresentarem em desconformidade com a legislagdo, para elabora¢do de produtos ndo
comestiveis, assegurada a inocuidade do produto final, quando couber;

XIII - descaracterizagao: aplicagdo de procedimento ou processo ao produto ou a matéria-prima de
origem animal com o objetivo de torna-lo visualmente improprio ao consumo humano;

XIV — desnaturagao: aplicagdo de procedimento ou processo ao produto ou a matéria-prima de
origem animal, utilizando substancia quimica, com o objetivo de torna-lo visualmente improprio ao consumo
humano;

XV — destinagdo industrial: destinagdo dada pelo estabelecimento as matérias-primas e aos
produtos, devidamente identificados, que se apresentem em desconformidade com a legislagdo ou ndo atendam
as especificagdes previstas em seus programas de autocontrole, para serem submetidos a tratamentos especificos
ou para elaborag@o de outros produtos comestiveis, asseguradas a rastreabilidade, a identidade, a inocuidade e
a qualidade do produto final;

XVI — formulagdo: é a composig¢do do produto, a lista de ingredientes com suas respectivas
quantidades e percentuais;

XVII — interdi¢do: resultado de processo administrativo como penalidade de violagdo da
legislag@o sanitaria aplicada a estabelecimento e equipamentos, impedindo o funcionamento total ou parcial
de estabelecimento;

XVIII — inutilizagdo: destinag@o para a destrui¢do, dada pela empresa ou pelo servigo oficial as
matérias-primas e aos produtos que se apresentam em desacordo com a legislagao;

XIX — matéria-prima: toda substancia que, para ser utilizada como alimento, necessita sofrer
tratamento ou transformagao de natureza fisica, quimica ou biologica;

XX — processo de fabricagdo: o fluxograma de elaborag¢do do produto, a descrigdo de todas as
etapas do processo produtivo, desde a recepgdo da matéria-prima, incluindo todos os processamentos, com seus
respectivos tempos e temperaturas, até a embalagem e expedi¢do do produto final,

XXI — produto de origem animal: matéria de origem animal, elaborada, semielaborada ou bruta,
que se destina ao consumo humano ou néo;

XXII — Procedimento Padrao de Higiene Operacional — PPHO: procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a estabelecer a forma
rotineira pela qual o estabelecimento evita a contaminagao direta ou cruzada do produto e preserva sua qualidade
e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois das operagdes;

XXIII — programas de autocontrole: programas desenvolvidos, procedimentos descritos,
implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade,
a qualidade e a integridade dos seus produtos, que incluam, mas que ndo se limitem aos programas de pré-
requisitos, BPF ¢ PPHO ou a programas equivalentes reconhecidos pelo IMA;

XXIV — qualidade: conjunto de parametros que permite caracterizar as especificagdes de um
produto de origem animal em relagdo a um padrdo desejavel ou definido, quanto aos seus fatores intrinsecos e
extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnologicos;

XXV —rastreabilidade: capacidade de identificar a origem e seguir a movimentac¢do de um produto
de origem animal durante as etapas de producdo, distribui¢do e comercializagdo e das matérias-primas, dos
ingredientes e dos insumos utilizados em sua fabricagio;

XXVI — Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ: ato normativo com o objetivo
de fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que os produtos de origem animal devem atender;

XXVII - rétulo ou rotulagem: toda inscri¢ao, legenda, imagem e toda matéria descritiva ou grafica
que esteja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem
ou contentores do produto de origem animal destinado ao comércio, com vistas a identificagao;

XXVIII - reinspegdo: ato de inspecionar novamente os produtos ou matérias-primas de origem
animal nas dependéncias dos estabelecimentos ou em transito;

XXIX — suspensao de atividade:medida cautelar ou aplicagdo de penalidade que visa a paralisagido
de alguma atividade isoladamente, da linha de produgdo, setores ou se¢des, ou ainda a suspensdo total das
atividades de elaboracao do estabelecimento, quando o produto apresenta irregularidades associadas as atividades
de fabricagao, ou quando identificado um descumprimento ou inobservancia de exigéncias regulamentares.

_ CAPITULOTIl  _
DO AMBITO DE ATUAGAO

Art. 3° — Compete ao Servigo de Inspegdo Estadual — SIE do IMA ainspecao e a fiscalizagdo de
estabelecimentos de produtos de origem animal que:

I - realizam o comércio intermunicipal;

II — realizam o comércio interestadual, desde que aderidos ao Sistema Brasileiro de Inspecao de
Produtos de Origem Animal — Sisbi/POA;

III — elaboram produtos artesanais.

Art. 4° — Estao sujeitos a inspegao e a fiscalizagdo previstas neste decreto:

I - os animais destinados ao abate;

IT — a carne ¢ seus derivados;

IIT — o pescado e seus derivados;

IV — os ovos e seus derivados;

V — o leite e seus derivados;

VI - os produtos de abelhas e seus derivados.

Paragrafo tinico — A inspecao ¢ a fiscalizagdo a que se refere este artigo abrangem, sob o ponto
de vista industrial e sanitario, a inspe¢do ante mortem e post mortem dos animais, a recepgdo, a manipulagio,
o beneficiamento, a industrializa¢do, o fracionamento, a conservagdo, o acondicionamento, a embalagem, a
rotulagem, o armazenamento, a expedi¢do e o transito de quaisquer matérias-primas e produtos de origem
animal.

Art. 5° — A inspegao e a fiscalizag@o de que trata este decreto serdo realizadas:

I — nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipulagdo ou ao
processamento de produtos de origem animal;

II — nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas neste decreto
para abate ou industrializagao;

III — nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagao, distribui¢ao
ou industrializagdo;

IV — nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuigdo ou
industrializacao;

V — nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializacao;

VI — nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados para
beneficiamento ou industrializagao;

VII — nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem, acondicionem
ou expecam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis e ndo comestiveis, procedentes de
estabelecimentos registrados;

VIII — nos postos de fiscalizagdo do produto em transito.

Art. 6° — A execugdo da inspegdo e da fiscalizagdo pelo IMA isenta o estabelecimento de qualquer
outra fiscalizacdo industrial ou sanitaria federal, estadual ou municipal, para produtos de origem animal.

Art. 7° — A inspecdo estadual serd instalada em carater permanente ou periodico.

§ 1° — A inspegdo estadual em carater permanente consiste na presenga do servigo oficial de
inspegdo para a realizagdo dos procedimentos de inspegao e fiscalizagdo ante mortem e post mortem, durante as
operagdes de abate das diferentes espécies de agougue, de caca, de anfibios e répteis nos estabelecimentos, nos
termos do disposto no art. 10.

§ 2°— A inspegdo estadual em carater periddico consiste na presenca do servico oficial de inspegao
para a realizacdo dos procedimentos de inspecdo e fiscalizagdo nos demais estabelecimentos registrados e nas
outras instalagdes industriais dos estabelecimentos de que trata o § 1°, excetuado o abate.

§ 3°— A frequéncia de inspegdo e a fiscalizagdo de que trata o § 2° sera estabelecida em portaria
do IMA.

Documento assinado el etrdnicamente com fundamento no art. 6° do Decreto n° 47.222, de 26 de julho de 2017.
A autenticidade deste documento pode ser verificada no endereco http://www.jornal minasgerais.mg.gov.br/autenticidade, sob 0 nimero 320250510025508013.
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Art. 8°— A inspegdo e a fiscalizagdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal abrangem,
entre outros, os seguintes procedimentos:

I — exame das condigdes para o funcionamento do estabelecimento, de acordo com as exigéncias
higiénico-sanitarias essenciais para a obtengdo do certificado de registro, bem como para a transferéncia de
propriedade;

II — registro do produto;

111 — inspegdo ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

IV — verificagdo das condigdes higiénico-sanitarias das instalagdes, dos equipamentos, dos
utensilios e do funcionamento dos estabelecimentos;

V — verificagdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos dos manipuladores de alimentos;

VI — verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

VII - verifica¢do da rotulagem e dos processos tecnologicos dos produtos de origem animal quanto
ao atendimento da legisla¢ao especifica;

VIII — coleta de amostras para andlises fiscais e avaliagdo dos resultados de analises fisicas,
microbiolodgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histologicas e demais que se fizerem necessarias a
verificacdo da conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de origem animal, podendo abranger
também aqueles existentes nos mercados de consumo;

IX — avaliacao das informagdes inerentes a produgdo primaria com implicagdes na satide animal e
na satide publica ou das informagdes que facam parte do sistema de defesa agropecuaria;

X —avalia¢@o do bem-estar dos animais destinados ao abate;

XI — verificagdo da agua de abastecimento;

XII — fases de obtengdo, recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializagdo,
fracionamento, conservagdo, armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem, expedico e transporte
de todos os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas matérias-primas, com adi¢do ou ndo de vegetais;

XIII — classificagdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padrdes fixados em
legislagdo especifica ou em formulacdo registrada;

XIV — verificagdo das matérias-primas e dos produtos em transito no Estado;

XV — verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas matérias-
primas destinados a alimentagdo humana;

XVI - controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;

XVII - verificag@o dos controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos,
dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva, a partir de seu recebimento nos estabelecimentos;

XVII-outros procedimentos de inspecao, sempre que recomendarem a pratica e o desenvolvimento
da industria de produtos de origem animal;

XIX — aplicagdo de penalidade decorrente de infracao.

Paragrafo unico — O IMA realizara auditorias para avaliar o desempenho do servi¢o de inspecao
nas unidades locais e nas unidades descentralizadas, quanto a execugdo das atividades de inspecdo e fiscalizagdo
de que tratam o caput e o art. 7°.

Art. 9°— Os procedimentos de inspegdo e de fiscalizagdo poderdo ser alterados pelo IMA, mediante
a aplicag@o da analise de risco, de acordo com o nivel de desenvolvimento tecnolégico, envolvendo, no que
couber, toda a cadeia produtiva, segundo os preceitos instituidos e universalizados, com vistas a seguranga
alimentar.

Art. 10 — A inspegdo e a fiscalizagdo serdo realizadas por Fiscal Agropecuario com formagado em
Medicina Veterindria e, sob sua orientagdo e supervisdo, por Fiscal Assistente Agropecuario, respeitadas as
atribui¢des das respectivas carreiras.

§ 1°— Os fiscais de que trata o caput, no exercicio de suas fungdes, devem portar carteira funcional
para fins de identificagao.

§ 2°— O servidor do IMA, quando em servico de inspe¢ao e fiscaliza¢do sanitarias, tem livre acesso,
mediante apresentacdo da carteira de identidade funcional, em qualquer dia ou hora, a todo estabelecimento que
produza, processe, manipule, armazene ou transacione produto de origem animal.

§ 3°— O servidor podera solicitar auxilio de autoridade policial nos casos de risco a sua integridade
fisica, de impedimento ou de embaraco ao desempenho de suas atividades.

§ 4°—Na hipotese do § 2° do art. 1° as pessoas juridicas credenciadas e as pessoas fisicas habilitadas
poderdo prestar os servigos técnicos ou operacionais relacionados as atividades de inspegao industrial e sanitaria
de produtos de origem animal.

_ CAPITULOIII
DA CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 11— Os estabelecimentos de produtos de origem animal sob inspegao estadual sao classificados
como:

I — de carnes ¢ derivados, subdividindo-se em:

a) abatedouro frigorifico: o estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne,
a recepgdo, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do dos produtos
oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio industrial, que pode realizar a recep¢do, a manipulagdo, a
industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢ao de produtos comestiveis e
nao comestiveis;

b) unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos: o estabelecimento destinado a recepgao,
a manipulag@o, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢@o de carne e produtos carneos,
que pode realizar a industrializagdo de produtos comestiveis;

1T — de pescado e derivados, subdividindo-se em:

a) barco-fabrica: a embarcagdo de pesca destinada a captura e a recepgao, a lavagem, a manipulagao,
ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de pescado e produtos de pescado, dotada de
instala¢des de frio industrial, que pode realizar a industrializagdo de produtos comestiveis;

b) abatedouro frigorifico de pescado: o estabelecimento destinado ao abate de anfibios e répteis,
a recepcao, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo dos
produtos oriundos do abate, que pode realizar a recepg@o, a manipulagdo, a industrializacdo, o acondicionamento,
a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo de produtos comestiveis e ndo comestiveis;

c) unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado: o estabelecimento destinado
a recepcdo, a lavagem do pescado recebido da produgdo primaria, a manipulagdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de pescado e de produtos de pescado, que pode realizar também sua
industrializacdo;

III — de ovos e derivados: unidade de beneficiamento de ovos e derivados o estabelecimento
destinado a produg@o, a recepcdo, a ovoscopia, a classificagdo, a industrializacdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedigdo de ovos e derivados;

IV — de leite e derivados, subdividindo-se em:

a) granja leiteira: o estabelecimento destinado a produgao, a recepgo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de leite tipo A
para o consumo humano direto, facultando-se a fabricag@o de derivados lacteos, exclusivamente de leite de sua
produgao;

b) posto de refrigeragdo: o estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as unidades
de beneficiamento de leite e derivados destinado a selegdo, a recepgdo, @ mensuragdo de peso ou volume, a
filtragdo, a refrigeracdo, ao acondicionamento e a expedigdo de leite cru refrigerado, facultada a estocagem
temporaria do leite até sua expedi¢do;

¢) unidade de beneficiamento de leite e derivados: o estabelecimento destinado a recepcao, ao
pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedi¢do de leite para o consumo humano direto, facultada, a transferéncia, a manipulaco, a fabricagdo, a
maturagdo, o fracionamento, a ralagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de
derivados lacteos, permitida também a expedi¢do de leite fluido a granel de uso industrial;

d) queijaria: o estabelecimento localizado em propriedade rural destinado a fabricagdo de queijos
artesanais com caracteristicas de identidade e qualidade especificas, que envolva as etapas de fabricagdo,
maturagao, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo, facultando a expedigdo a um entreposto
de laticinios, caso ndo realize a etapa de maturagao;

e) entreposto de laticinios: o estabelecimento destinado ao recebimento, a maturagdo, a afinagio,
ao acondicionamento, a armazenagem, a rotulagem e a expedicdo dos queijos, podendo ou ndo ter a etapa de
fracionamento;

V — de produtos de abelhas e derivados: unidade de beneficiamento de produtos de abelhas
o estabelecimento destinado a recepcdo, a classificagdo, ao beneficiamento, a industrializagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas
provenientes de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a extragdo de matérias-
primas recebidas de produtores rurais;

VI — de beneficiamento misto de produtos de origem animal, destinado a realizar as atividades
definidas em duas ou mais das classificagdes a seguir:

a) unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos;

b) unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado;

¢) unidade de beneficiamento de ovos e derivados;

d) unidade de beneficiamento de produtos de abelhas;

¢) unidade de beneficiamento de leite e derivados;

f) entreposto de laticinios;

§ 1° — A fabricagdo de gelatina e produtos colagénicos sera realizada nos estabelecimentos
classificados como unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos, que deverdo assegurar a utilizagdo
apenas de matéria-prima procedente de animais que ndo tenham sofrido qualquer restri¢do pela inspecéo oficial
nos estabelecimentos fornecedores da matéria-prima.

§ 2°—E facultada a classificagdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de que trata o inciso
III receber ovos ja classificados.

§ 3°—Se aunidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a expedig¢do
de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalagdes para a industrializagdo de ovos.

§ 4°—Nos estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados é permitida a recepg¢ao de matéria-
prima previamente extraida pelo produtor rural, desde que atendido o disposto neste decreto e em legislagdo
especifica.

§ 5° — Na designagdo da unidade de beneficiamento misto de produtos de origem animal devera
constar complementarmente as terminologias carne, leite, ovos, pescado e produtos de abelhas, de acordo com
as matérias-primas utilizadas pelo estabelecimento.

CAPITULO IV
DO REGISTRO E DA TRANSFERENCIA DO REGISTRO

Art. 12 — Para obteng¢ao do registro de estabelecimento, serdo observadas as seguintes etapas:

I — entrega, pelo estabelecimento, da documentagdo exigida, nos termos de portaria do IMA;

II — avaliag@o e aprovagdo, pela fiscalizagdo, da documentagado entregue pelo estabelecimento;

III — vistoria in loco do estabelecimento edificado, com emissdo de parecer conclusivo em laudo
elaborado por Fiscal Agropecudrio com formagdo em Medicina Veterinaria ou, sob sua orientagdo e supervisao,
por Fiscal Assistente Agropecuario;

IV — concessao do registro do estabelecimento.

Paragrafo unico — Sera extinto o processo referente ao requerimento de registro de estabelecimento
na auséncia de manifestacdo do representante legal do estabelecimento em até¢ 1 (um) ano apods a ciéncia da
resposta do IMA, sem prejuizo de novo requerimento devidamente instruido.

Art. 13 — O estabelecimento deve obedecer a outras exigéncias previstas em legislagdo da Unido,
do Estado, dos Municipios e de outros 6rgdos de normatiza¢do técnica, desde que ndo contrariem as exigéncias
de ordem sanitaria ou industrial previstas neste decreto ou em legislagdo especifica.

Art. 14 — Atendidas as exigéncias estabelecidas neste decreto e em normas complementares, o
IMA emitira o certificado de registro do estabelecimento, no qual constara:

I — o nimero do registro;

II — 0 nome empresarial;

111 — a classificagdo do estabelecimento;

IV —a localizagdo do estabelecimento.

§ 1°— O numero de registro do estabelecimento ¢ inico e identifica a unidade fabril no territério
estadual.

§ 2°— O estabelecimento estara autorizado a iniciar seu funcionamento somente apds o recebimento
do certificado de registro.

§ 3° — Quando se tratar de estabelecimentos sob inspe¢do em carater permanente, além do
certificado de registro de que trata o caput, o inicio das atividades industriais ficara condicionado a designagao
de equipe de servidores responsavel pelas atividades de que trata o inciso III do art. 8°, pelo gerente de inspecdo
de produtos de origem animal.

§ 4° — Estabelecimentos de mesmo grupo empresarial localizados em uma mesma area industrial
serdo registrados sob 0 mesmo numero.

Art. 15 — Qualquer ampliagdo, remodelagao ou construgao nos estabelecimentos registrados, tanto
de suas dependéncias quanto de suas instalagdes, que implique alteragdo da capacidade de producdo ou do
fluxo de matérias-primas, produtos ou funcionarios, podera ser feita exclusivamente apos aprovacao prévia do
projeto.

Art. 16 — O estabelecimento que interromper suas atividades por periodo superior a 6 (seis) meses,
somente podera reiniciar suas atividades apds inspecao prévia de suas dependéncias, suas instalacdes e seus
equipamentos, observada a sazonalidade das atividades industriais.

Paragrafo tnico — Sera cancelado o registro do estabelecimento que interromper voluntariamente
suas atividades pelo periodo de 1 (um) ano.

Art. 17 —No caso de cancelamento do registro serdo recolhidos os materiais pertencentes ao IMA,
além de documentos, lacres ¢ carimbos oficiais.

Paragrafo tnico — Na hipotese de que trata o caput todo o material com a chancela oficial de
inspecdo deve ser inutilizado pelo estabelecimento, sob supervisao do SIE.

Art. 18 — O IMA comunicara o cancelamento de registro as autoridades competentes estaduais, e,
quando for o caso, as autoridades competentes federais.

Art. 19 — O estabelecimento registrado, nos termos deste decreto, ndo podera ser alienado, alugado
ou arrendado nos termos da lei civil, sem que, concomitantemente, seja feita a transferéncia do registro junto
ao IMA.

§ 1°—No caso do adquirente, locatario ou arrendatario se negar a promover a transferéncia, o fato
devera ser imediatamente comunicado por escrito ao IMA pelo alienante, locador ou arrendante.

§ 2° — Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, o empresario e a sociedade empresaria em nome
dos quais esteja registrado o estabelecimento continuardo responsaveis pelas irregularidades que se verifiquem
no estabelecimento.

§ 3° — No caso do alienante, locador ou arrendante ter feito a comunicagdo a que se refere o §
1°, e se o adquirente, locatario ou arrendatario ndo apresentar, dentro do prazo maximo de 30 (trinta) dias, os
documentos necessarios a transferéncia, sera cassado o registro do estabelecimento.

§ 4° — Assim que o estabelecimento for adquirido, locado ou arrendado nos termos da lei civil, e
for realizada a transferéncia do registro, o novo empresario, ou a sociedade empresaria, sera obrigado a cumprir
todas as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

§ 5° — As exigéncias de que trata o § 4° incluem aquelas:

I — relativas ao cumprimento de prazos de:

a) planos de agdo;

b) notificagdes;

¢) determinagdes sanitarias de qualquer natureza;

II — de natureza pecunidria, que venham a ser estabelecidas em decorréncia da apuragdo
administrativa de infragcdes cometidas pela antecessora em processos pendentes de julgamento.

Art. 20— O processo de transferéncia obedecera, no que for aplicavel, o mesmo critério estabelecido
para o registro.

Art. 21 — Portaria do IMA dispora sobre os procedimentos e as exigéncias documentais para:

I — a aprovagao prévia de projeto de construgdo, reforma e ampliagdo de estabelecimentos;

II — o registro de estabelecimentos e transferéncia;

IIT — o cancelamento de registro de estabelecimentos.

N CAPITULO V
DAS CONDICOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS
Segdo [
Das Instala¢des e dos Equipamentos

Art. 22 — Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que ndo esteja completamente
instalado e equipado para a finalidade a que se destina, conforme projeto aprovado pelo IMA.

Paragrafo inico — As instalagdes e os equipamentos de que trata o caput compreendem as
dependéncias minimas, os equipamentos e os utensilios diversos.

Art. 23 — Portaria do IMA dispora sobre as condi¢des basicas e comuns para funcionamento dos
estabelecimentos de produtos de origem animal, respeitadas as particularidades tecnologicas cabiveis, bem
como sobre as instalagdes, os equipamentos e as condi¢des especificas de cada estabelecimento em face de sua
classifica¢do, da capacidade de produgao e do tipo de produto elaborado.

Documento assinado el etrdnicamente com fundamento no art. 6° do Decreto n° 47.222, de 26 de julho de 2017.
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Art. 24 — Sera permitida a utiliza¢do de instalagdes e equipamentos destinados a fabrica¢do ou ao
armazenamento de produtos de origem animal para a elaboragdo ou armazenagem de produtos que ndo estejam
sujeitos a incidéncia de fiscalizagdo de que trata a Lei Federal n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, desde que
nao haja prejuizo das condigdes higiénico-sanitarias e da seguranga dos produtos sob inspegao estadual, ficando
a permissao condicionada a avaliagdo dos perigos associados a cada produto.

Paragrafo unico — Nos produtos de que trata o caput ndo podem ser utilizados os carimbos oficiais
do SIE.

Art. 25 — As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e aos equipamentos dos
estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal serdo disciplinadas em
legislagdo especifica, observado o risco minimo de disseminagdo de doengas para satide animal, de pragas e
de agentes microbiologicos, fisicos e quimicos prejudiciais a saude publica e aos interesses dos consumidores.

Secdo 11
Das Condig¢des de Higiene

Art. 26 — Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de
fabrica¢@o dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, nos termos definidos em portaria
do IMA, a fim de se obter produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco a saude, a
seguranca e ao interesse do consumidor.

Art. 27 — As instalagdes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem ser mantidos
em condi¢des de higiene antes, durante e apos a realizagao das atividades industriais.

Paragrafo tinico — Os procedimentos de higienizagdo devem ser realizados regularmente e sempre
que necessario, respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a evitar a contaminagéo dos
produtos de origem animal.

Art. 28 — As matérias-primas, os insumos e os produtos devem ser mantidos em condigdes que
previnam contaminagdes durante todas as etapas de elaboracdo, desde a recepgdo até a expedicdo, incluido o
transporte.

Art. 29 — Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado de
pragas e vetores.

§ 1°—Nao ¢ permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo 6rgao regulador da satide para
o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulacdo e nos depositos de matérias-primas, produtos
€ insumos.

§ 2° — Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada ou por
pessoal capacitado, conforme legislagdo especifica, e com produtos aprovados pelo 6rgdo regulador da saude.

Art. 30 — E proibido residir nos edificios onde sdo realizadas atividades industriais com produtos
de origem animal.

_ CAPITULO VI
DAS OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 31 — Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:

I — responsabilizar-se pela qualidade do produto, sob o ponto de vista higiénico-sanitario e
tecnologico;

II — atender ao disposto neste decreto e em legislagdo especifica;

III — disponibilizar, sempre que necessario, nos estabelecimentos sob inspegdo em carater
permanente, o apoio administrativo e o pessoal para auxiliar a execucao dos trabalhos de inspegao post mortem,
conforme portaria do IMA, ficando subordinado ao servigo de inspegao;

IV — disponibilizar instalagdes, equipamentos e materiais julgados indispensaveis aos trabalhos de
inspecao e fiscalizagao;

V — fornecer os dados estatisticos de interesse do SIE até o décimo dia util do més subsequente ao
transcorrido e sempre que solicitado;

VI — manter atualizado os dados cadastrais e a documentagdo de interesse do SIE, conforme
estabelecido em normas complementares;

VII — quando se tratar de estabelecimento sob inspegdo em carater permanente, comunicar ao SIE
a realizagdo de atividades de abate e o horario de inicio e de provavel conclusdo, com antecedéncia definida em
norma complementar;

VIII - comunicar ao SIE:

a) sempre que requisitado, a escala de trabalho do estabelecimento, que contera a natureza das
atividades a serem realizadas e os horarios de inicio e de provavel conclus@o, quando se tratar de estabelecimento
sob inspegdo em carater periddico ou, quando se tratar de estabelecimento sob inspe¢do em carater permanente,
para as demais atividades, exceto de abate;

b) a paralisacdo ou o reinicio, parcial ou total, das atividades industriais;

IX —dispor de locais apropriados para recepgao e guarda de matérias-primas e de produtos sujeitos
a reinspegdo e para sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos ou destinados ao aproveitamento
condicional, quando necessario;

X — fornecer as substancias para a desnaturac@o ou realizar a descaracterizac¢@o visual permanente
de produtos condenados, quando ndo houver instalagdes para sua transformagao imediata;

XI — dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente e do
processo tecnoldgico empregado, conforme estabelecido em legislagdo especifica;

XII—manter registros auditaveis da recep¢ao de animais, matérias-primas e insumos, especificando
procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de fabricagdo, produtos fabricados, estoque,
expedi¢do e destino;

XII — manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugdo das atividades do
estabelecimento;

XIV — garantir o acesso de representantes do SIE a todas as instalagdes do estabelecimento para
a realizag@o dos trabalhos de inspec¢ao, fiscalizagdo, supervisdo, auditoria, coleta de amostras, verificagdo de
documentos e outros procedimentos inerentes a inspegao e a fiscalizagdo industrial e sanitaria previstos neste
decreto e em legislacdo especifica;

XV — dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados e eventualmente
expedidos, nos casos de:

a) constatagdo de ndo conformidade que possa incorrer em risco a saude;

b) adulteragéo;

XVI — realizar os tratamentos de aproveitamento condicional, de destinagdo industrial ou a
inutilizacdo de produtos de origem animal, em observancia aos critérios de destinagdo estabelecidos neste
decreto ou em normas definidas pelo Mapa, e manter registros auditaveis de sua realizagdo;

XVII — manter as instalagdes, os equipamentos e os utensilios em condi¢des de manutencao
adequadas para a finalidade a que se destinam,;

XVII — disponibilizar, nos estabelecimentos sob carater de inspe¢ao periodica, local reservado
para uso do SIE durante as fiscalizagdes.

§ 1° — Os materiais e os equipamentos necessarios as atividades de inspe¢do fornecidos pelos
estabelecimentos integram o seu patrimonio e ficardo a disposi¢ao e sob a responsabilidade do SIE local.

§ 2°— Nos casos de matérias-primas ou de produtos destinados ao aproveitamento condicional em
outro estabelecimento, ¢ obrigatoria a comprovacgdo do recebimento das matérias-primas e dos produtos pelo
estabelecimento de destino junto ao estabelecimento expedidor.

§ 3° — Nos casos de matérias-primas ou de produtos condenados, apos desnatura¢@o na origem, ¢
obrigatoria a comprovagao do recebimento das matérias-primas e dos produtos pelo estabelecimento de destino
junto ao estabelecimento expedidor.

§ 4° — No caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara obrigado a inutilizar a
rotulagem existente em estoque sob supervisdo do SIE.

Art. 32 — Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole desenvolvidos,
implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles, contendo registros sistematizados e auditaveis
que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e tecnologicos estabelecidos neste decreto
e legislagdo especifica, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus
produtos, desde a obtengdo e a recepgao da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a expedicao.

Paragrafo tnico — Portaria do IMA dispora sobre os programas de autocontrole aplicaveis a
seguranga alimentar.

Art. 33 — Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para assegurar a
rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com disponibilidade de informagdes de toda a cadeia
produtiva, em consonancia com este decreto e legislagdo especifica.

Art. 34 — Os estabelecimentos devem apresentar os documentos e as informagoes solicitados pelo
SIE, de natureza fiscal ou analitica, e os registros de controle de recepcdo, estoque, produgao, expedi¢do ou
quaisquer outros necessarios as atividades de inspegao e fiscalizagdo.

Art. 35 — E vedado o recebimento pelo estabelecimento de produto de origem animal destinado
ao consumo humano que ndo esteja claramente identificado como fabricado em estabelecimento sob inspec¢do
e fiscalizagdo.

Art. 36 — Na hipotese de constatacdo de perda das caracteristicas originais de conservagao, ¢
proibida a recuperagao de frio dos produtos e das matérias-primas que permaneceram em condi¢des inadequadas
de temperatura.

Paragrafo tnico — Os produtos e as matérias-primas que apresentarem sinais de perda de suas
caracteristicas originais de conserva¢ao devem ser armazenados em condi¢des adequadas até sua destinagdo
industrial.

Art. 37 — Os estabelecimentos s6 poderdo comercializar e distribuir produtos que:

I — ndo representem risco a saude publica;

1T — ndo tenham sido adulterados;

III - tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtengéo, recepg¢io, fabricagdo e expedicao;

IV — atendam as especificagdes aplicaveis estabelecidas neste decreto e em legislagdo especifica.

Paragrafo unico — Os estabelecimentos adotardo todas as providéncias necessarias para o
recolhimento de lotes de produtos que representem risco a satide ptiblica ou que tenham sido adulterados.

_ CAPITULO VII )
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 38 — O IMA estabelecera em portaria os procedimentos de inspegao e fiscalizagao de produtos
de origem animal e desenvolvera programas de controle oficial com o objetivo de avaliar a inocuidade, a
identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e de seus processos produtivos.

Paragrafo tnico — Os programas de que trata o caput contemplardo a coleta de amostras para as
analises fisicas, microbiologicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histologicas e demais que se fizerem
necessarias para a avaliagao da conformidade de matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 39 — Durante a fiscaliza¢do no estabelecimento, o SIE podera realizar as analises previstas neste
decreto, nos RTIQs, em normas complementares ou em legislagao especifica, nos programas de autocontrole e
outras que se fizerem necessarias ou determinar as suas realizagdes pelo estabelecimento ou pelo responsavel.

Art. 40 — A inspe¢ao industrial e sanitaria de carnes e derivados, leite e derivados, produtos de
abelhas e derivados, ovos e derivados e pescado e derivados sera realizada conforme legislagio especifica do
Mapa.

Art. 41 — O IMA adotara os padrdes de identidade e qualidade e RTIQs definidos pelo Mapa e em
legislag@o especifica.

CAPITULO VIII
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 42 — Os produtos de origem animal elaborados em estabelecimentos registrados no IMA
devem ser previamente registrados.

§ 1°— O registro de que trata o caput abrange a formulacao, o processo de fabricagéo e o rotulo.

§ 2° — O IMA podera isentar de registro produtos previstos em legislagdo especifica, conforme a
classifica¢do de risco dos produtos.

Art. 43 — O registro de produtos podera ser concedido de forma automatica nos termos definidos
em portaria do IMA.

Art. 44 — Sera permitida a fabrica¢@o de produtos de origem animal ndo previstos em legislagido
especifica, desde que seu processo de fabricagdo e sua composicdo sejam aprovados pelo IMA, conforme
procedimento definido em portaria.

Art. 45 — As informagdes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos
procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 46 — Nenhuma alteracdo de formulagdo ou modificagdo no processo de fabricagdo podera ser
realizada sem prévia autorizagdo do IMA.

Art. 47 — O IMA dispora em portaria os procedimentos para o registro e cancelamento do produto.

CAPITULO IX
DA EMBALAGEM

Art. 48 — Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em recipientes
ou continentes que confiram a necessaria prote¢do, atendidas as caracteristicas especificas do produto ¢ as
condigdes de armazenamento e transporte.

§ 1° — O material utilizado para a confecgdo das embalagens que entram em contato direto com o
produto deve ser previamente autorizado pelo 6rgdo regulador da saude.

§ 2° — Quando houver interesse sanitario ou tecnologico, de acordo com a natureza do produto,
pode ser exigida embalagem ou acondicionamento especifico.

Art. 49 — E permitida a reutilizagdo de recipientes para o envase ou o acondicionamento de
produtos e de matérias-primas utilizadas na alimenta¢do humana, quando integros e higienizados.

Paragrafo unico — E proibida a reutilizagdo de recipientes que tenham sido empregados
no acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso ndo comestivel, para o envase ou o
acondicionamento de produtos comestiveis.

CAPITULO X
DA ROTULAGEM

Art. 50— Os estabelecimentos podem expedir ou comercializar somente matérias-primas e produtos
de origem animal registrados ou isentos de registro pelo IMA e identificados por meio de rétulos, dispostos em
local visivel, quando forem destinados diretamente ao consumo ou enviados a outros estabelecimentos em que
serdo processados.

§ 1°— O rotulo deve ser resistente as condigdes de armazenamento e de transporte dos produtos e,
quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua confec¢@o deve ser previamente autorizado
pelo 6rgao regulador da satde.

§ 2° — As informagdes constantes nos rotulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis, em cor
contrastante com o fundo do rétulo e indeléveis, conforme legislagao especifica.

§ 3°— Os rotulos devem possuir identificagdo que permita a rastreabilidade dos produtos.

§ 4° — Fica dispensada a aposi¢do de rotulos em produtos ndo comestiveis comercializados a
granel, quando forem transportados em veiculos cuja lacragdo ndo seja viavel ou nos quais o procedimento nao
confira garantia adicional a inviolabilidade dos produtos.

Art. 51 — O uso de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia em produtos de
origem animal e a sua forma de indica¢do na rotulagem devem atender a legislacdo especifica.

Art. 52 — Os rétulos podem ser utilizados somente nos produtos registrados ou isentos de registro
aos quais correspondam.

§ 1° — As informagdes expressas na rotulagem devem retratar fidedignamente a verdadeira
natureza, a composi¢ao e as caracteristicas do produto.

§ 2° — Na venda direta ao consumidor final, ¢ vedado o uso do mesmo rétulo para mais de um
produto.

Art. 53 — O produto deve seguir a denominagao de venda do respectivo RTIQ.

Art. 54 — Portaria do IMA dispora das regras especificas sobre rotulos e rotulagem dos produtos
de origem animal.

CAPITULO XI N
DOS CARIMBOS DE INSPECAO

Art. 55 — O carimbo de inspe¢ao representa a marca oficial do SIE e constitui a garantia de que o
produto ¢ procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado pelo IMA.

Art. 56 — Os carimbos da inspe¢ao devem obedecer exatamente a descri¢ao, aos modelos e ao uso
determinados em portaria do IMA, respeitadas as dimensoes, a forma, os dizeres, o tipo, o tamanho e a cor de
letra e devem ser colocados em destaque nas testeiras das caixas e de outras embalagens, nos rotulos ou nos
produtos, quando impressos, gravados ou litografados.

Art. 57 — Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes serdo imediatamente inutilizados
pelo IMA.

Art. 58 — A aplicagao e o controle do uso de lacres e de etiquetas-lacre em produtos, contentores ou
veiculos de transporte em que sua aposi¢ao seja necessaria € de responsabilidade dos estabelecimentos, exceto
em situagdes especificas determinadas pelo orgao de saude animal competente.
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CAPITULO XTI
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 59 — As matérias-primas, os produtos de origem animal ¢ toda e qualquer substincia que
entre em suas elaboragdes e a agua de abastecimento estdo sujeitos a analises fisicas, microbiologicas, fisico-
quimicas, de biologia molecular, histologicas e demais analises que se fizerem necessarias para a avaliagdo da
conformidade.

Art. 60— O SIE pode coletar amostra de produto de origem animal, com dnus para o estabelecimento,
para analise laboratorial a ser realizada em laboratorio oficial ou credenciado.

Art. 61 — A analise laboratorial quando necessaria a fiscalizagao sera feita em laboratorio oficial ou
credenciado pelo IMA, sem onus para o estabelecimento.

Paragrafo unico — A analise laboratorial destinada a contraprova, requerida pelo proprietario
do estabelecimento, sera feita em laboratorio oficial ou credenciado pelo IMA, ficando o estabelecimento
responsavel por seu custeio.

Art. 62 — O IMA dispora em portaria sobre as metodologias analiticas e suas padronizagdes.

Art. 63 — Para realizagdo das analises fiscais, deve ser coletada amostra em triplicata da matéria-
prima, do produto ou de qualquer substancia que entre em sua elaboragdo, asseguradas a sua inviolabilidade e
a sua conservagao.

§ 1° — As amostras de prova e testemunha serdo imediatamente encaminhadas, pela autoridade
fiscalizadora, a Geréncia da Rede Laboratorial do IMA, laboratorio oficial conveniado ou laboratorio
credenciado, acompanhadas da respectiva via do Termo de Coleta de Amostra.

§ 2° — E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a conservagao de sua
amostra de contraprova, de modo a garantir a sua integridade fisica.

§ 3° — Nao devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:

1 — a quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

II — o produto apresentar prazo de validade remanescente igual ou inferior ao determinado em
norma complementar, contados da data da coleta, condigdo em que nio havera tempo habil para a realizacdo da
analise de contraprova ou testemunha;

IIT — se tratar de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de inspegao oficial;

IV — forem destinadas a realizagdo de analises microbioldgicas, por ser considerada impertinente
a andlise de contraprova ou testemunha nestes casos;

V — se tratar de ensaios para deteccdo de analitos que ndo se mantenham estaveis ao longo do
tempo.

Art. 64 — A coleta de amostra de matéria-prima, de produto, de qualquer substincia que entre
em sua elaboragdo ou de agua de abastecimento para analise fiscal deve ser efetuada ou acompanhada por
servidores do SIE.

§ 1° — A amostra sera coletada independentemente da presenca do detentor do produto ou de seu
representante.

§ 2° — Nao sera coletada amostra de produto cuja identidade, composi¢do, integridade ou
conservagao esteja comprometida.

Art. 65— As amostras para analises devem ser coletadas, manuseadas, acondicionadas, identificadas
e transportadas de modo a garantir a manutengao de sua integridade fisica e a conferir conservagdo adequada
ao produto.

Paragrafo tinico — A autenticidade das amostras coletadas para analises oficiais deve ser garantida
pela autoridade competente que estiver procedendo a coleta.

Art. 66— Em se tratando de amostra Ginica, o proprietario ou o representante legal do estabelecimento
sera notificado, no momento da coleta, sobre seu direito de acompanhar ou de indicar representante com
conhecimento comprovado para acompanhar a analise, ¢ informado sobre a data, hora e local em que sera
realizada.

Art. 67 — Nos casos de resultados de analises fiscais que ndo atendam ao disposto na legislagdo,
o SIE notificara o interessado dos resultados analiticos obtidos ¢ adotara as agdes fiscais ¢ administrativas
pertinentes.

Paragrafo inico — O resultado da analise microbioldgica ou fisico-quimica de amostra tnica sera
considerado definitivo, ndo cabendo interposi¢ao de recursos.

Art. 68 — O interessado podera requerer ao SIE a analise de contraprova, nos casos em que couber.

§ 1° — O requerimento devera ser apresentado no prazo de 48 (quarenta e oito) horas contado da
data da ciéncia do resultado da prova.

§ 2°— O interessado podera acompanhar a analise ou indicar representante, desde que comprovado
a sua formagdo e competéncia técnica, conforme os critérios definidos pelo IMA.

§ 3°— O interessado devera apresentar a amostra em seu poder na data, hora e local determinados
pelos laboratorios oficiais ou credenciados.

§ 4° — Deve ser utilizada na analise a amostra de contraprova que se encontra em poder do detentor
ou do interessado.

§ 5° — Deve ser utilizada na analise de contraprova o mesmo método de analise empregado na
andlise da prova.

§ 6° — A analise de contraprova nao deve ser realizada quando:

I — apresentar indicios de alteragdo ou de violagao;

II — chegar ao laboratério fora das condigdes de armazenamento determinadas em seu rotulo.

§ 7° — Na hipotese de que trata o § 6°, deve ser considerado o resultado da analise da prova.

§ 8° — A inexisténcia da amostra de contraprova sob a guarda do interessado implica aceitagdo do
resultado da analise da prova.

§ 9°— Em caso de divergéncia entre os resultados da analise da prova e da analise de contraprova,
deve-se realizar nova analise sobre a amostra de testemunha em poder do laboratorio.

§ 10 — O resultado da analise de amostra testemunha sera considerado definitivo, ndo cabendo
interposi¢ao de recursos.

Art. 69 — O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por meio de
analises fisicas, microbiologicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histologicas e demais que se fizerem
necessarias para a avaliagdo da conformidade de matérias-primas e de produtos de origem animal prevista em
seu programa de autocontrole, de acordo com métodos com reconhecimento técnico e cientifico comprovados,
e dispondo de evidéncias auditaveis que comprovem a efetiva realizacao do referido controle.

Art. 70 — A coleta de amostras de produtos de origem animal registrados no SIE pode ser realizada
em estabelecimentos varejistas, em carater supletivo, com vistas a atender a programas e a demandas especificas.

Art. 71 — Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa de amostras para
analises, bem como sua frequéncia, serdo estabelecidos em normas complementares.

Art. 72 — Os estabelecimentos poderdo arcar com os custos do envio das amostras para a
realizagdo das analises fiscais em laboratorios oficiais para atendimento aos programas oficiais, desde que sejam
cientificados no momento da coleta das amostras.

Paragrafo tnico — E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a conservagio
de sua amostra, de modo a garantir a sua integridade fisica.

_CAPITULO XIII )
DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 73 — A reinspecao dos produtos sera realizada, sempre que necessaria, em local ou em
instalacdo que preserve as condigdes sanitarias dos produtos e abrangera:

1 —a verificagdo das condigdes de integridade das embalagens, dos envoltdrios e dos recipientes;

II — a rotulagem, as marcas oficiais de inspec@o e os prazos de validade;

III — a avaliagdo das caracteristicas sensoriais, quando couber;

IV — a avalia¢ao da temperatura dos produtos, quando couber;

V — a coleta de amostras para analises fisicas, microbiolégicas, fisico-quimicas, de biologia
molecular e histoldgicas, quando couber;

VI - a documentacao fiscal e sanitaria de respaldo ao transito e a comercializa¢ao, quando couber;

VII — as condi¢des de manutengdo e de higiene do compartimento de armazenamento de produtos
do veiculo transportador;

VIII - o nimero e a integridade do lacre do SIE de origem ou do correspondente servigo oficial de
controle do estabelecimento de procedéncia, quando couber.

§ 1°— As matérias-primas e os produtos de origem animal submetidos a reinspegao, os critérios de
amostragem e os demais procedimentos serdo definidos em portaria do IMA.

§ 2° — Na reinspegdo, os produtos que forem julgados improprios para o consumo humano devem
ser condenados, vedada a sua destinagdo a outros estabelecimentos sem autorizagdo prévia do SIE.

§ 3°— Os produtos que, na reinspecao, permitam aproveitamento condicional ou rebeneficiamento
devem ser submetidos a processamento especifico autorizado e estabelecido pelo SIE e devem ser novamente
reinspecionados antes da liberagao.

Art. 74 — Sera permitido o aproveitamento condicional ou a destinagdo industrial de matérias-
primas e de produtos de origem animal em outro estabelecimento sob inspe¢do oficial, desde que:

I — haja autorizagdo prévia do servigo oficial do estabelecimento de destino;

1T — haja controle efetivo de sua rastreabilidade, contemplando a comprovagio de recebimento no
destino;

III — seja observado o disposto no inciso XVI do caput do art. 31.

. CAPITULO XIV
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 75 — O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser realizado por
meio de transporte apropriado, conforme portaria do IMA, de modo a garantir a manutengao de sua integridade
¢ a permitir sua conservagao.

Art. 76 — As matérias-primas e os produtos de origem animal, quando devidamente rotulados e
procedentes de estabelecimentos sob inspecao e fiscalizagdo do IMA, tém livre transito e podem ser expostos ao
consumo em territorio estadual ou ser objeto de comércio interestadual quando integrante do Sisbi/POA, desde
que atendidas as exigéncias contidas neste decreto e em legislacao especifica.

Art. 77 — Na fiscalizagdo em transito, o SIE pode determinar o retorno de produto de origem
animal ao estado ou municipio de origem.

Art. 78 — Diante de doenga considerada de seguranca sanitaria, o transito de matéria-prima ou
produto de origem animal estara sujeito as normas definidas em legisla¢@o especifica.

CAPITULO XV
DAS TAXAS

Art. 79 — As taxas decorrentes de vistoria de estabelecimento e de registro de estabelecimento, de
registro de rotulo e produto, da alteragdo de razao social, da inspegdo sanitaria de produto de origem animal,
previstas na legislagdo tributaria do Estado, serdo recolhidas por meio de documento de arrecadagdo estadual,
a crédito do IMA.

§ 1°— As taxas de inspecdo, devidas em razao da atividade desenvolvida pelo estabelecimento no
meés, serdo recolhidas até o 10° (décimo) dia do més subsequente, sendo as demais recolhidas antes da prestagao
do servigo solicitado.

§ 2°— O atraso no recolhimento sujeitara o devedor a multa e atualizagdo do valor pela variagdo da
unidade fiscal do Estado, a ser calculada conforme legislagdo tributaria estadual.

§ 3° — O ndo pagamento da taxa importara inscri¢do do débito em divida ativa, para cobranca
judicial.

Art. 80 — Os estabelecimentos estdo sujeitos ao pagamento das taxas a que se refere o art. 79, salvo
isengdes previstas em legislagao tributaria especifica.

Paragrafo Unico — As hipodteses de isengdo previstas na legislagdo tributdria serdo aplicadas
mediante solicitagdo do estabelecimento e comprovagao dos requisitos para o beneficio.

CAPITULO XVI
DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES,
DAS INFRACOES, DAS PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Secdo I
Da Responsabilidade

Art. 81 — Serdo responsabilizadas pela infragdo as disposicdes deste decreto, para efeito da
aplicagdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

I — fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal;

II — proprietarias, locatarias ou arrendatarias de estabelecimentos onde forem recebidos,
manipulados, beneficiados, processados, fracionados, industrializados, conservados, acondicionados, rotulados,
armazenados, distribuidos ou expedidos matérias-primas ou produtos de origem animal;

III — que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal.

Paragrafo tnico — A responsabilidade a que se refere o caput abrange as infracdes cometidas
por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que exercam atividades industriais e
comerciais de produtos de origem animal ou de matérias-primas.

Secdo 11
Das Medidas Cautelares

Art. 82 — Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal represente risco
a satde publica ou tenha sido adulterado, o IMA adotara, isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas
cautelares:

I — apreensdo de produto, dos rétulos ou das embalagens;

II — suspensdo provisoria do processo de fabricagdo ou de suas etapas;

III - coleta de amostras do produto para realizagao de analises laboratoriais;

IV — determinagdo da realizagdo, pela empresa, de coleta de amostras para analises laboratoriais, a
serem realizadas em laboratorio proprio ou credenciado, observado o disposto no art. 73.

§ 1° — Sempre que necessario, serd determinada a revisao dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos.

§ 2° — As medidas cautelares adotadas devem ser proporcionais e tecnicamente relacionadas aos
fatos que as motivaram.

§ 3° — Quando a apreensdo de produtos for motivada por deficiéncias de controle do processo de
produgdo, as medidas cautelares poderdo ser estendidas a outros lotes de produtos fabricados sob as mesmas
condigdes.

§ 4° — As medidas cautelares adotadas cujas suspeitas que levaram a sua aplicagdo ndo forem
confirmadas serdo levantadas.

§ 5°— Apos a identificagdo da causa da irregularidade e a adogdo das medidas corretivas cabiveis,
a retomada do processo de fabricac@o sera autorizada.

§ 6° — Quando for tecnicamente pertinente, a liberagdo de produtos apreendidos podera ser
condicionada a apresentacdo de laudos laboratoriais que evidenciem a inexisténcia da irregularidade.

§ 7° — O disposto no caput nao afasta as competéncias de outros orgaos fiscalizadores, na forma
da legislagdo.

Art. 83 — Nos casos de medida cautelar adotada por deficiéncias no controle do processo de
produgéo, o IMA podera determinar que o estabelecimento elabore e aplique um plano de amostragem baseado
em critérios cientificos para realizagdo de anélises laboratoriais, cujos resultados poderao ser utilizados para dar
continuidade ao processo de fabricacao.

Paragrafo unico — As amostras de que trata o caput serdo coletadas pela empresa e as analises serdo
realizadas em laboratorio proprio ou credenciado, observado o disposto no art. 69.

Documento assinado el etrdnicamente com fundamento no art. 6° do Decreto n° 47.222, de 26 de julho de 2017.
A autenticidade deste documento pode ser verificada no endereco http://www.jornal minasgerais.mg.gov.br/autenticidade, sob 0 nimero 320250510025508016.
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Sec¢do 11T
Das Infragdes

Art. 84 — Constituem infragdes ao disposto neste decreto, além de outras previstas:

I — construir, ampliar, remodelar ou reformar instalacdes sem a prévia aprovagdo do projeto
pelo IMA, quando houver aumento de capacidade de produg@o ou alteragdo do fluxo de matérias-primas, dos
produtos ou dos funcionarios;

II —nao realizar a transferéncia de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o locatario
ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da loca¢do ou do arrendamento;

IIT — utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislagdo especifica;

IV — expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condi¢des inadequadas;

V — ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializagdo, de beneficiamento ou de
armazenagem;

VI — elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricagdo, de formulagio e de composicao
registrados no IMA;

VII — expedir produtos sem rotulos ou produtos que ndo tenham sido registrados no IMA;

VIII — transportar produto de origem animal em desacordo com legislagdo vigente;

IX — desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos neste decreto e em
legislac@o especifica referentes aos produtos de origem animal;

X — deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do SIE nos prazos regulamentares;

XI—desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das
instala¢des, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagdo e de preparo de matérias-primas
e de produtos;

XII — omitir elementos informativos sobre composi¢éo centesimal e tecnologica do processo de
fabricagao;

XIII — receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto
desprovido da comprovagdo de sua procedéncia;

XIV —utilizar processo, substancia, ingrediente ou aditivo que nao atenda ao disposto na legislacao
especifica;

XV — ndo cumprir os prazos previstos nos documentos expedidos em resposta ao SIE relativos a
planos de acdo, fiscalizagdes, autuagdes, intimagdes ou notificagdes;

XVI — adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal fabricados em
estabelecimento nao registrado em servi¢o de inspegéo;

XVII — fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem falsificada;

XVIII — elaborar produtos que nao atendem ao disposto na legislagao especifica ou em desacordo
com os processos de fabricagdo, de formulagio e de composigao registrados pelo IMA;

XIX — utilizar produtos com prazo de validade vencido;

XX —prestar ou apresentar informagdes incorretas ou inexatas referentes a quantidade, a qualidade
e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ao IMA;

XXI — apor aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade;

XXII — expedir para o comércio interestadual produtos elaborados sem atengdo ao disposto nas
normas do Sisbi/POA;

XXIII — sonegar informagdo que, direta ou indiretamente, interesse ao IMA e ao consumidor;

XXIV — fraudar registros sujeitos a verificacao pelo SIE;

XXV — ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rotulos e embalagens;

XXVI — alterar ou adulterar matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

XXVII — simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

XXVIII — iniciar atividade sem atender exigéncias ou pendéncias estabelecidas por ocasido da
concessao do certificado de registro;

XXIX — nao apresentar produtos de origem animal sujeitos a reinspegao obrigatoria no local de
reinspecao autorizado;

XXX — embaracar a a¢ao de servidor do IMA no exercicio de suas fungdes, com vistas a dificultar,
retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizagao;

XXXI — desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor do IMA;

XXXII — produzir ou expedir produtos que representem risco a saide publica;

XXXIII — utilizar matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados ou sem procedéncia
conhecida no preparo de produtos usados na alimenta¢ao humana;

XXXIV — utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto,
rotulo ou embalagem apreendidos pelo SIE e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

XXXV — fraudar documentos oficiais;

XXXVI — nao realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou que
tenham sido adulterados;

XXXVII — utilizar de forma irregular ou inserir informacdes ou documentagéo falsas, enganosas
ou inexatas nos sistemas informatizados de uso oficial;

XXXVIII - prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ao IMA;

XXXIX — ndo apresentar para reinspe¢do os produtos de origem animal sujeitos a reinspecao
obrigatoria;

XL — expedir ou comercializar produtos de origem animal sujeitos a reinspegéo obrigatoria
anteriormente a realizagdo da reinspecao;

XLI - receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar, armazenar, acondicionar,
embalar, rotular ou expedir produtos de origem animal sem possuir registro no 6rgao de fiscalizagdo competente;

XLII — descumprir determinagdes sanitarias de interdi¢do total ou parcial de instalagdes ou
equipamentos, de suspensdo de atividades ou outras impostas em decorréncia de fiscalizagdes ou autuagdes,
incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares;

XLIII — ndo realizar os tratamentos de destinacdo industrial ou de aproveitamento condicional
estabelecidos neste decreto ou em normas complementares ou nao dar a destinagdo adequada aos produtos
condenados.

Art. 85 — Consideram-se improprios para o consumo humano, na forma em que se apresentam, no
todo ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal que:

I — apresentem-se alterados;

II — apresentem-se adulterados;

IIT — apresentem-se danificados por umidade ou fermentagao, rangosos, com caracteristicas fisicas
ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, na
elaboragdo, na conservagdo ou no acondicionamento;

IV — contenham substancias ou contaminantes que nao possuam limite estabelecido em legislagao,
mas que possam prejudicar a satide do consumidor;

V — contenham substancias toxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos limites
permitidos em legislac@o especifica;

VI- contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos em legislacao
especifica;

VII - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

VIII - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de uso
veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

IX — sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam
prejudicar a qualidade do produto;

X — apresentem embalagens estufadas;

XI — apresentem embalagens defeituosas, com seu contetido exposto a contaminagdo e a
deterioracdo;

XII — estejam com o prazo de validade expirado;

XIII — nao possuam procedéncia conhecida;

XIV — nao estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob inspecao
sanitaria.

Paragrafo tnico — Outras situagdes ndo previstas nos incisos de I a XIV podem tornar as matérias-
primas e os produtos improprios para consumo humano, conforme critérios definidos pelo IMA em portaria.

Art. 86 — Além do previsto no art. 85, as carnes ou os produtos carneos devem ser considerados
improprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

I — sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenagdo previstos em legislagdo
especifica;

II — estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenca de mofos seja uma
consequéncia natural de seu processamento tecnologico;

III — estejam infestados por parasitas ou com indicios de agéo por insetos ou roedores;

IV — forem obtidos de animais ou matérias-primas animais ndo submetidos a inspec¢ao sanitaria
oficial.

Art. 87 — Além do previsto no art. 85, o pescado ou os produtos de pescado devem ser considerados
improprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

I — estejam em mau estado de conservagdo ¢ com aspecto repugnante;

II — apresentem sinais de deterioragao;

III — sejam portadores de lesdes ou doengas;

IV — apresentem infec¢do muscular maciga por parasitas;

V — tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores nao autorizados pelo Mapa;

VI — tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operagdes de pesca;

VII — apresentem perfuragdes dos envoltorios dos embutidos por parasitas.

Art. 88 — Além do previsto no art. 85, os ovos e derivados devem ser considerados improprios para
consumo humano, na forma como se encontram, quando apresentem:

I - alteragdes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presenca de manchas
escuras ou de sangue alcangando também a clara, presenga de embrido com mancha orbitaria ou em adiantado
estado de desenvolvimento;

I — mumificag@o ou estejam secos por outra causa;

III — podridao vermelha, negra ou branca;

IV — contaminag@o por fungos, externa ou internamente;

V — sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substancias capazes
de transmitir odores ou sabores estranhos;

VI — rompimento da casca e estejam sujos;

VII - rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo tinico — Sdo também considerados improprios para consumo humano os ovos que foram
submetidos ao processo de incubagao.

Art. 89 — Além do previsto no art. 85, considera-se improprio para qualquer tipo de aproveitamento
o leite cru, quando:

I — provenha de propriedade interditada pela autoridade de satide animal competente;

II — na selecdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de neutralizantes de
acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico, de conservadores, de agentes inibidores do
crescimento microbiano ou de outras substancias estranhas a sua composigao;

III — apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia;

IV —revele presenga de colostro.

Paragrafo tinico — O leite considerado improprio para qualquer tipo de aproveitamento e qualquer
produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser descartados e inutilizados
pelo estabelecimento.

Art. 90 — Além do previsto nos arts. 85 e 89, considera-se improprio para produgao de leite para
consumo humano direto o leite cru que ndo seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em
normas definidas pelo Mapa.

Art. 91 — Além do previsto no art. 85, sdo considerados improprios para consumo humano, na
forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrdo que evidenciem fermentagao avangada ou
hidroximetilfurfural acima do estabelecido, conforme o disposto em legislacdo especifica.

Art. 92 —Para efeito das infragdes previstas neste decreto, as matérias-primas e os produtos podem
ser considerados alterados ou adulterados.

§ 1°— Sao considerados alterados as matérias-primas ou os produtos que ndo apresentem condigdes
higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e incorrem em risco a satide publica.

§ 2° — Séo considerados adulterados as matérias-primas ou os produtos de origem animal:

I - fraudados:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de seus
componentes caracteristicos em razao da substitui¢do por outros inertes ou estranhos e ndo atendem ao disposto
na legislagdo especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adi¢ao de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de
tecnologia ou de substancias com o objetivo de dissimular ou de ocultar alteragdes, deficiéncias de qualidade da
matéria-prima ou defeitos na elaboragdo do produto;

¢) as matérias-primas e os produtos elaborados com adigdo de ingredientes, de aditivos, de
coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o objetivo de aumentar o volume ou o peso do produto;

d) as matérias-primas e os produtos elaborados ou comercializados em desacordo com a tecnologia
ou o processo de fabricacdo estabelecido em normas complementares ou em desacordo com o processo de
fabricagdo registrado, mediante supressdo, abreviagdo ou substituigdo de etapas essenciais para qualidade ou
identidade do produto;

I — falsificados:

a) as matérias-primas e os produtos em que tenham sido utilizadas denominagdes diferentes das
previstas neste decreto, em normas complementares ou no registro de produtos junto ao IMA;

b) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados,
expostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de outro produto registrado junto ao
IMA e que se denominem como este, sem que o seja;

c) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada
no rotulo ou divergente da indicada no registro do produto;

d) as matérias-primas e os produtos que nao tenham sofrido o processamento especificado em seu
registro, expostos ou ndo ao consumo, ¢ que estejam indicados como um produto processado;

¢) as matérias-primas e os produtos que sofram alteragdes no prazo de validade;

f) as matérias-primas e os produtos que ndo atendam as especificacdes referentes a natureza ou a
origem indicadas na rotulagem.

Art. 93 — O IMA adotara as normas estabelecidas pelo Mapa referentes aos critérios de destinagéo
de matérias-primas e de produtos julgados improprios para o consumo humano, na forma em que se apresentem,
incluidos sua inutilizagdo, o seu aproveitamento condicional ou sua destinagdo industrial, quando seja
tecnicamente viavel.

Art. 94 — Nas infragdes previstas no art. 84, independentemente da penalidade administrativa
aplicavel, podem ser adotados os seguintes procedimentos:

I—nos casos de apreensao, apos reinspegao completa, as matérias-primas e os produtos podem ser
condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a alimentacdo humana, conforme
disposto em legislacdo especifica;

II — nos casos de condenacdo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias-primas e dos
produtos para fins ndo comestiveis.

CAPITULO XVII
DAS PENALIDADES

Art. 95 — As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza pecuniaria
ou consistirdo em obrigacao de fazer ou de ndo fazer, assegurados os direitos a ampla defesa e ao contraditorio.

Art. 96 — Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infragdo ao disposto neste
decreto ou em legislagdo especifica referentes aos produtos de origem animal, considerada a sua natureza e a
sua gravidade, acarretard, isolada ou cumulativamente, as seguintes sangdes:

I - adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo ou ma-f¢;

II — multa, nos casos nio compreendidos no inciso I, tendo como valor maximo o correspondente
ao valor fixado em legislacdo especifica, observadas as seguintes gradagdes:

a) para infragdes leves, multa de 10% a 20% (dez a vinte por cento) do valor maximo;

b) para infragdes moderadas, multa de 20% a 40% (vinte a quarenta por cento) do valor maximo;

¢) para infragdes graves, multa de 40% a 80% (quarenta a oitenta por cento) do valor maximo;

d) para infracdes gravissimas, multa de 80% a 100% (oitenta a cem por cento) do valor maximo;
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IIT — apreensdo ou condenagdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal, quando nao
apresentarem condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulterados;

IV — suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria ou
quando causar embaraco a acao fiscalizadora;

V — interdigao total ou parcial do estabelecimento, quando ocorrer isolada ou cumulativamente as
seguintes situagoes:

a) a infragdo consistir na adulteracdo habitual do produto;

b) se verificar a inexisténcia de condi¢des higiénico-sanitarias adequadas ou a atividade causar
risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria;

VI — cassagdo de registro do estabelecimento.

§ 1°— As multas previstas no inciso II do caput serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de
artificio, ardil, simulagdo, desacato, embarago ou resisténcia a acdo fiscal.

§ 2° — A suspensdo de atividades de que trata o inciso IV do caput e a interdigao de que trata o
inciso V do caput serdo levantadas nos termos do disposto nos arts. 106 ¢ art. 107.

§ 3°— Se a interdigao total ou parcial ndo for levantada, nos termos do § 2°, ap6s 12 (doze) meses,
sera cancelado o registro do estabelecimento.

§ 4°— As sangdes de que tratam os incisos IV e V do caput poderio ser aplicadas de forma cautelar,
sem prejuizo as medidas cautelares previstas no art. 83.

Art. 97 — Os produtos apreendidos nos termos do disposto no inciso Il do caput do art. 96 e
perdidos em favor do Estado, que, apesar das adulteragdes que resultaram em sua apreensdo, apresentarem
condi¢des apropriadas ao consumo humano, poderdo ser destinados aos programas de seguranca alimentar e
combate a fome ou a institui¢des de caridade.

§ 1° — As doagdes serdo efetuadas com estrita observancia as normas e com total publicidade e
transparéncia com os respectivos quantitativos de produtos e beneficiarios.

§ 2° — Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de analises laboratoriais, armazenamento,
remogdo e transporte dos produtos apreendidos e perdidos em favor do Estado que serdo destinados aos
programas de seguranga alimentar ¢ combate a fome nos termos do § 4° do art. 2° da Lei Federal n° 7.889, de 23
de novembro de 1989, ou doagdes a instituigdes de caridade.

Art. 98 — Para fins de aplicagdo da san¢do de multa de que trata o inciso II do art. 96, sdo
consideradas:

I — infragdes leves as compreendidas nos incisos I a X do caput do art. 84;

II — infragdes moderadas as compreendidas nos incisos XI a XXII do caput do art. 84;

IIT — infragdes graves as compreendidas nos incisos XXIII a XXIX do caput do art. 84;

IV — infragdes gravissimas as compreendidas nos incisos XXX a XLIII do caput do art. 84.

§ 1° — As infragdes classificadas como leves, moderadas ou graves poderdo receber gradagdo
superior, nos casos em que a falta cometida implicar risco a saude ou aos interesses dos consumidores, ou,
ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

§ 2° — Aos que cometerem outras infragdes a este decreto ou a legislagdo especifica, sera aplicada
multa no valor compreendido entre 10% (dez por cento) e 100% (cem por cento) do valor maximo da multa, de
acordo com a gravidade da falta e seu impacto na saude publica ou na satide animal, observadas as circunstancias
atenuantes e agravantes previstas no art. 99.

Art. 99 — Para efeito da fixagdo dos valores da multa de que trata o inciso II do caput do art. 96,
serdo considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas consequéncias para a satide publica e para os
interesses do consumidor, os antecedentes do infrator e as circunstancias atenuantes e agravantes.

§ 1°— Sao consideradas circunstancias atenuantes:

I — o infrator ser primario na mesma infragao;

II — a ac¢do do infrator ndo ter sido fundamental para a consecugdo do fato;

III - o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias do ato lesivo que
lhe for imputado;

IV — a infrag@o cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;

V —a infracdo ter sido cometida acidentalmente;

VI - a infragdo ndo acarretar vantagem econdmica para o infrator;

VII — a infragdo ndo afetar a qualidade do produto;

VIII - o infrator comprovar que corrigiu a irregularidade que motivou a infracao, até o prazo de
apresentacao da defesa;

IX — o infrator ser estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos agropecuarios que
se enquadra nas definigdes dos incisos I ou II do caput do art. 3° ou do § 1° do art. 18-A da Lei Complementar
Federal n° 123, de 2006.

§ 2°— Sao consideradas circunstancias agravantes:

I — o infrator ser reincidente especifico;

II - o infrator ter cometido a infracdo com vistas a obtencao de qualquer tipo de vantagem;

III — o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conhecimento de sua
lesividade para a saude publica;

IV — o infrator ter coagido outrem para a execugdo material da infragao;

V —a infragdo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o consumidor;

VI — o infrator ter colocado obstaculo ou embarago a agdo da fiscalizag@o ou a inspeg¢ao;

VII - o infrator ter agido com dolo ou com ma-fé;

VIII — o infrator ter descumprido as obrigagdes de depositario relativas a guarda do produto.

§ 3° — Na hipotese de haver concurso de circunstincias atenuantes e agravantes, a aplicagdo da
pena deve ser considerada em razdo das que sejam preponderantes.

§ 4° — Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infragdo depois do transito em
julgado da decisdo administrativa que o tenha condenado pela infragdo anterior, podendo ser genérica ou
especifica.

§ 5° — A reincidéncia genérica € caracterizada pelo cometimento de nova infracdo e a reincidéncia
especifica ¢ caracterizada pela repeticdo de infragdo ja anteriormente cometida.

§ 6° — Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenagdo anterior se entre a data do transito
em julgado e a data da infrago posterior tiver decorrido mais de 5 (cinco) anos, podendo norma complementar
reduzir esse tempo.

§ 7° — Quando a mesma infracdo for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo deste
decreto, prevalece para efeito de puni¢do o enquadramento mais especifico em relagdo ao mais genérico.

§ 8° — O disposto no inciso IX do § 1° ndo se aplica aos casos de reincidéncia, adulteragao,
resisténcia ou embarago a fiscalizagdo.

Art. 100 — As multas a que se refere este capitulo ndo isentam o infrator da apreensdo ou da
inutiliza¢do, da interdi¢do total ou parcial, da suspensao de atividades, da cassacao do registro do estabelecimento
ou da acao civel ou criminal, quando tais medidas couberem.

Art. 101 — Na hipotese de apuragdo da pratica de duas ou mais infragdes em um processo
administrativo, as penalidades serdo aplicadas cumulativamente para cada infragao praticada.

Art. 102 — Para fins de aplica¢@o das sangdes de que trata o inciso III do caput do art. 96 sera
considerado que as matérias primas ¢ os produtos de origem animal ndo apresentam condi¢des higiénico-
sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou que se encontram adulterados, sem prejuizo de outras previsdes
deste decreto, nos casos definidos no art. 93.

Paragrafo tnico — Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remog¢ao, de transporte e de
destrui¢ao dos produtos condenados.

Art. 103 — A sancdo de que trata o inciso IV do caput do art. 96 sera aplicada nos seguintes
casos, sem prejuizo a outras previsdes deste decreto, quando caracterizado risco ou ameaca de natureza
higiénico-sanitaria:

I - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene
das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulacdo ¢ de preparo de matérias-
primas e produtos;

II — omissdo de elementos informativos sobre a composi¢ao centesimal e tecnologica do processo
de fabricagéo;

IIT — alteragdo de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

IV — expedicdo de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em
condi¢des inadequadas;

V — recepcao, utilizagdo, transporte, armazenagem ou expedi¢do de matéria-prima, ingrediente ou
produto desprovido de comprovagao de sua procedéncia;

VI-simulacao da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem desconhecida;

VII — utilizagdo de produtos com prazo de validade vencido ou apor aos produtos novos prazos
depois de expirada a validade;

VIII - produgao ou expedigao de produtos que representem risco a satide publica;

IX — utilizagdo de matérias-primas e de produtos condenados, ndo inspecionados ou sem
procedéncia conhecida no preparo de produtos usados na alimentagdo humana;

X — utilizagdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendam ao disposto na
legislagao especifica;

XI — utilizagdo, substituicdo, subtragdo ou remogao, total ou parcial, de matéria-prima, produto,
rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIE e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

XII — prestagdo ou apresentacdo ao IMA de informagdes incorretas ou inexatas referentes a
quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos;

XIII - fraude de registros sujeitos a verificacdo pelo SIE;

XIV — ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializagdo, de beneficiamento ou
de armazenagem;

XV —aquisi¢do, manipulacao, expedigdo ou distribui¢do de produtos de origem animal fabricados
em estabelecimento ndo registrado em servigo de inspecao;

XVI — nio realizacdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou que
tenham sido adulterados;

XVII — inicio de atividade sem atendimento as exigéncias ou as pendéncias estabelecidas por
ocasido da concessdo do certificado de registro;

XVIII — expedi¢do ou comercializagdo de produtos de origem animal sujeitos a reinspegdo
obrigatoria anteriormente a sua realizagao;

XIX — recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializagao, fracionamento, conservagao,
armazenamento, acondicionamento, embalagem, rotulagem ou expedi¢do de produtos de origem animal que
nao possuam registro no 6rgao de fiscalizagdo competente;

XX — descumprimento de determinagdes sanitarias de interdi¢ao total ou parcial de instalagdes ou
equipamentos, de suspensdo de atividades ou de outras impostas em decorréncia de fiscalizagdes ou autuagdes,
incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares;

XXI — ndo realizacdo de tratamentos de destinag@o industrial ou de aproveitamento condicional
estabelecidos neste decreto ou em legislagdo especifica ou ndo destinagdo adequada a produtos condenados;

XXII — construir, ampliar, remodelar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovagdo do projeto
pelo IMA, quando houver aumento de capacidade de produgdo ou alteragdo do fluxo de matérias-primas, dos
produtos ou dos funcionarios.

Art. 104 — A sangdo de que trata o inciso IV do caput do art. 96 sera aplicada nos seguintes casos,
sem prejuizo a outras previsdes deste decreto, quando caracterizado embarago a agdo fiscalizadora, quando o
infrator:

I — embaragar a agdo de servidor do IMA no exercicio de suas fungdes, visando a dificultar,
retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizagdo;

II — desacatar, intimidar, ameagar, agredir, tentar subornar servidor do IMA;

III — utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo
ou embalagem, apreendidos pelo SIE e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

IV — fraudar documentos oficiais;

V — fraudar registros sujeitos a verificagao pelo SIE;

VI — descumprir determinagdes sanitarias de interdicdo total ou parcial de instalagdes ou
equipamentos, de suspensio de atividades ou de outras impostas em decorréncia de fiscalizagdes ou autuagdes,
incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares;

VII - prestar ou apresentar ao IMA informagdes, declaragdes ou documentos falsos;

VIII - ndo apresentar para reinspec¢do produtos de origem animal sujeitos a reinspecao obrigatoria;

IX — expedir ou comercializar produtos de origem animal sujeitos a reinspe¢do obrigatoria
anteriormente a realiza¢do da reinspegao;

X —ndo cumprimento dos prazos previstos em seus programas de autocontrole e nos documentos
expedidos em resposta ao SIE relativos a planos de agao, fiscalizagdes, autuagdes, intimagdes ou notificagdes;

XI — expedicdo para o comércio interestadual produtos elaborados sem atengdo ao disposto nas
normas do Sisbi/POA;

XII — prestagdo ou apresentacdo ao IMA de informagdes incorretas ou inexatas referentes a
quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos;

XIII — ndo apresentagdo dos produtos de origem animal sujeitos a reinspecao obrigatoria no local
de reinspegao autorizado;

XIV —utilizaga@o de forma irregular ou inser¢ao de informagdes ou documentagao falsas, enganosas
ou inexatas nos sistemas informatizados do IMA;

XV — prestagdo ou apresentacdo de informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos
perante o 6rgao fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos
ingredientes e dos produtos, ou sonegagdo de informagdo que, direta ou indiretamente, interesse ao IMA e ao
consumidor.

Art. 105 — As sangdes de interdigdo total ou parcial do estabelecimento em decorréncia de
adulteragdo habitual do produto ou de suspensao de atividades oriundas de embaraco a agao fiscalizadora serdo
aplicadas pelo prazo de, no minimo, 7 (sete) dias, que podera ser prorrogado em 15 (quinze), 30 (trinta) ou 60
(sessenta) dias, de acordo com o historico de infragdes, as sucessivas reincidéncias e as demais circunstancias
agravantes previstas no art. 99, independentemente da corregao das irregularidades que as motivaram.

§ 1°— A suspensio de atividades oriunda de embaraco a agdo fiscalizadora podera ter seu prazo de
aplicagdo reduzido para, no minimo, 3 (trés) dias Uteis, em infragdes classificadas como leves ou moderadas ou
na preponderancia de circunstancias atenuantes, excetuados os casos de reincidéncia especifica.

§ 2°— As penalidades tratadas no caput terdo seus efeitos iniciados em até 30 dias, a partir da data
da cientificagdo do estabelecimento.

§ 3°— Apds inicio dos efeitos das sangdes de que trata o caput, o prazo de aplicag@o sera contado
em dias corridos, exceto nos casos de que trata o § 1°, em que a contagem do prazo sera feita em dias uteis.

§ 4° — A suspensao de atividades de que trata o caput abrange as atividades produtivas, permitida,
quando aplicavel, a conclusio do processo de fabricagdo de produtos de fabricagdo prolongada cuja produgio
tenha sido iniciada antes do inicio dos efeitos da sangdo.

§ 5° — A interdi¢@o de que trata o caput sera aplicada de forma parcial ao setor no qual ocorreu a
adulteragdo, quando for possivel delimitar ou identificar o local da ocorréncia, ou de forma total, quando néo for
possivel delimitar ou identificar o local da ocorréncia, mediante especificagdo no termo de julgamento.

§ 6° — Caso as sangdes de que trata o caput tenham sido aplicadas por medida cautelar, o periodo
de durac@o das agdes cautelares, quando superior a um dia, sera deduzido do prazo de aplicagdo das sangdes ao
término da apura¢do administrativa.

Art. 106 — As sangdes de interdi¢@o, total ou parcial, do estabelecimento em decorréncia da
constatacdo de inexisténcia de condigdes higiénico-sanitarias adequadas, e de suspensao de atividade, decorrente
de risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria, serdo levantadas apos o atendimento das exigéncias que as
motivaram.

§ 1°— A sangdo de interdigdo de que trata o caput sera aplicada de forma:

I — parcial aos setores ou equipamentos que ndo apresentam condigdes higiénico-sanitarias
adequadas de funcionamento;

II — total, caso as condi¢des inadequadas se estendam a todo o estabelecimento ou quando a
natureza do risco identificado ndo permita a delimitac@o do setor ou equipamento envolvidos.

§ 2° — A suspensdo de atividade de que trata o caput sera aplicada ao setor, ao equipamento ou a
operagao que ocasiona o risco ou a ameacga de natureza higiénico-sanitaria.

§ 3° — As sangdes de que trata este artigo deixardo de ser aplicadas ao término do processo de
apuracdo, caso ja tenham sido aplicadas por medida cautelar.

Art. 107 — A habitualidade na adulteragdo de produtos caracteriza-se quando for constatada
idéntica infracdo por 3 (trés) vezes, consecutivas ou ndo, dentro do periodo de 12 (doze) meses.

§ 1° — Considera-se idéntica infragdo aquela que tenha por objeto o mesmo fato motivador,
independentemente do enquadramento legal, que tenha sido constatada pela fiscalizagdo.

§ 2° — Para contagem do numero de infragdes para caracterizagdo da habitualidade, serdo
consideradas a primeira infragao e duas outras que venham a ser constatadas, apds a adogao, pelo estabelecimento,
de medidas corretivas e preventivas para sanar a primeira irregularidade.
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Art. 108 — As sangdes de cassacao de registro do estabelecimento devem ser aplicadas nos casos

de:

I — reincidéncia em infragdo cuja penalidade tenha sido a interdi¢do do estabelecimento ou a
suspensao de atividades, nos periodos maximos fixados no art. 105;

II — ndo levantamento da interdi¢ao do estabelecimento apds decorridos 12 (doze) meses.

Paragrafo tinico — A cassac@o do registro do estabelecimento cabe ao Gerente de Inspegdo de
Produtos de Origem Animal, e sera homologada pelo Diretor-Geral do IMA.

CAPITULO XVIII
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 109 — O descumprimento as disposigdes deste decreto e a legislagdo especifica serd apurado
em processo administrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura do auto de infragdo.

Art. 110 — O auto de infragdo sera lavrado por Fiscal Agropecudrio que houver constatado a
infragdo, no local onde foi detectada a irregularidade ou na unidade de fiscalizagdo do IMA.

Paragrafo unico — Para fins de apuragdo administrativa de infragdes a legislagdo referente aos
produtos de origem animal e aplicagdo de penalidades, sera considerada como data do fato gerador da infracdo
a data em que foi iniciada a ago fiscalizatoria que permitiu a detecgdo da irregularidade, da seguinte forma:

I — a data da fiscalizagdo, no caso de infragdes constatadas em inspegdes, fiscalizagdes ou
auditorias realizadas nos estabelecimentos ou na analise de documenta¢do ou informagdes constantes nos
sistemas eletrdnicos oficiais;

1T — a data da coleta, no caso de produtos submetidos a analises laboratoriais.

Art. 111 — O auto de infragdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e deve descrever
a infragdo cometida e a base legal infringida.

Art. 112 — O auto de infragdo sera lavrado em modelo proprio a ser estabelecido pelo IMA.

Art. 113 — A assinatura e a data apostas no auto de infragdo por parte do autuado ou seu preposto,
ao receber sua copia, caracterizam intimagao valida para todos os efeitos legais.

§ 1°— Quando da recusa do autuado ou seu preposto em assinar o auto de infracdo, o fato deve ser
consignado no proprio auto de infracdo.

§ 2° — A ciéncia expressa do auto de infracdo deve ocorrer pessoalmente pelo autuado ou seu
preposto, por via postal, com aviso de recebimento — AR por qualquer pessoa no domicilio do interessado ou
no escritorio do representante legal ou mandatario com poderes especiais ou outro local, cuja informagao tenha
sido prestada pelo proprio interessado, ou outro meio que assegure a certeza da cientificagdo do interessado.

§ 3° — No caso de infratores indeterminados, desconhecidos ou com domicilio indefinido ou na
impossibilidade da cientificagdo de que trata o § 2°, a ciéncia sera efetuada por publicacdo oficial.

§ 4° — A cientificagdo sera nula quando feita sem observancia das prescri¢oes legais.

§ 5° — A manifestagdo do administrado quanto ao conteido da cientificagdo supre a falta ou a
irregularidade.

Art. 114 — Sera dado conhecimento publico dos produtos e dos estabelecimentos que incorrerem
em adulteragdo comprovada em processo com transito em julgado no &mbito administrativo.

Paragrafo tinico — O recolhimento de produtos que coloquem em risco a saude do consumidor ou
que tenham sido adulterados também podera ser divulgado.

Art. 115 — A lavratura do auto de infragdo ndo isenta o infrator do cumprimento da exigéncia que
a tenha motivado.

Art. 116 — Para fins do disposto no art. 55 da Lei Complementar Federal n° 123, de 2006,
consideram-se atividades e situagdes de alto risco as infragdes classificadas como grave ou gravissima, nos
termos estabelecidos neste decreto ou em normas complementares, praticadas por microempresas ou empresas
de pequeno porte de produtos agropecuarios.

Art. 117 — Os procedimentos relativos aos processos administrativos de autos de infragdo serdo
estabelecidos em portaria do IMA.

Paragrafo unico — Apos a notificagdo do interessado acerca da lavratura de auto de fiscalizagao
ou de infra¢ao ou de outro documento que importe o valor do crédito ndo tributario, devera ser reconhecida a
prescrigdo intercorrente, de oficio ou a requerimento, desde que o processo administrativo se mantenha paralisado
ou pendente de julgamento por mais de 5 (cinco) anos seguidos por exclusiva inércia da Administragao Publica.

_ CAPITULO XIX )
DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 118 — O IMA deve atuar em conjunto com a Secretaria de Estado de Saude para o
desenvolvimento de:

I — agdes e programas de saude animal e saide humana para a mitigagdo ou a reducdo de doengas
infectocontagiosas ou parasitarias que possam ser transmitidas entre os homens e os animais;

II — agdes de educagdo sanitaria.

Art. 119 — O IMA estabelecera procedimentos simplificados para assegurar a continuidade da
atividade econdmica até a efetiva migracao ou regularizagdo do registro junto ao 6rgdo competente, quando
cabivel, dos estabelecimentos fabricantes dos produtos ndo abrangidos por este decreto que tenham sido
registrados no IMA.

Art. 120 — O IMA podera adotar procedimentos complementares de inspegdo e fiscalizagdo
decorrentes da existéncia ou da suspeita de:

I - doengas, exdticas ou ndo;

II — surtos;

IIT — quaisquer outros eventos que possam comprometer a saide publica e a saide animal.

Paragrafo unico — Quando, nas atividades de fiscalizagdo e inspecdo sanitaria, houver suspeita
de doengas infectocontagiosas de notificagdo imediata, o SIE deve notificar o servigo oficial de saude animal.

Art. 121 — Os casos omissos ou as duvidas que forem suscitadas na execucdo deste decreto serdao
resolvidos pelo IMA.

Art. 122 — As penalidades aplicadas, ap6s o transito em julgado administrativo, serdo consideradas
para a determinaco da reincidéncia em relacéo a fato praticado depois do inicio da vigéncia deste decreto.

Art. 123 — Os estabelecimentos oficial, estatal e paraestatal estdo sujeitos as mesmas disposi¢des
previstas neste decreto.

Art. 124 — O Diretor-Geral do IMA podera expedir normas complementares para a fiel execucao
deste decreto.

Art. 125 — As normas complementares editadas na vigéncia do Decreto n® 38.691, de 10 de margo
de 1997, permanecem em vigor, desde que ndo contrariem o disposto neste decreto.

Art. 126 — Fica revogado o Decreto n° 38.691, de 10 de margo de 1997.

Art. 127 — Este decreto entra em vigor cento e oitenta dias ap6s a data de sua publicagao.

Belo Horizonte, aos 9 de maio de 2025; 237° da Inconfidéncia Mineira e 204° da Independéncia
do Brasil.
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